
い つ も 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る 為 のい つ も 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る 為 のい つ も 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る 為 のい つ も 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る 為 の

酒 燗 機 取 り 扱 い マ ニ ュ ア ル酒 燗 機 取 り 扱 い マ ニ ュ ア ル酒 燗 機 取 り 扱 い マ ニ ュ ア ル酒 燗 機 取 り 扱 い マ ニ ュ ア ル

☆ 営 業 開 始 時 の 作 業 ☆ （ 湯 温 の 設 定 ）☆ 営 業 開 始 時 の 作 業 ☆ （ 湯 温 の 設 定 ）☆ 営 業 開 始 時 の 作 業 ☆ （ 湯 温 の 設 定 ）☆ 営 業 開 始 時 の 作 業 ☆ （ 湯 温 の 設 定 ）

加 熱 用 の 水 （ 湯 ） 温 度 を ダ イ ヤ ル で 設 定 し ま す 。

通 常 期 → 65 ℃℃℃℃

冬 期 → 70 ℃℃℃℃

◆ お 酒 の セ ッ ト は 営 業 開 始 時 間 の ３ ０ 分 前 に 〃

＊ 営 業 前 に 長 時 間 お 酒 を 立 て っ ぱ な し に し て お く と 、

一 合 分 の お 酒 が 常 に 温 ま っ て い る 状 態 で す 。

お 酒 は 営 業 開 始 前 の ３ ０ 分 前 に セ ッ ト し ま し ょ う 。

＊ 電 源 ス イ ッ チ も ３ ０ 分 前 に は Ｏ Ｎ さ せ て 加 温 状 態 に し ま す 。

☆ 営 業 中 の 注 意 ☆☆ 営 業 中 の 注 意 ☆☆ 営 業 中 の 注 意 ☆☆ 営 業 中 の 注 意 ☆

● 一 合 徳 利 ・ 二 合 徳 利 そ れ ぞ れ 規 定 量 通 り 採 酒 し て く だ さ い 。

◆ 常 に き れ い に 衛 生 的 に ！ ！

＊ こ ぼ し た お 酒 は 、 よ く 絞 っ た タ オ ル で ふ き 取 り 、

汚 れ は そ の 都 度 拭 き 取 っ て く だ さ い 。

☆ 営 業 終 了 間 際 の 作 業 ☆☆ 営 業 終 了 間 際 の 作 業 ☆☆ 営 業 終 了 間 際 の 作 業 ☆☆ 営 業 終 了 間 際 の 作 業 ☆

◆ 機 械 内 に お 酒 が 残 ら な い よ う に し て く だ さ い 。

（ 機 械 内 の お 酒 は そ の 日 の う ち に 売 り 切 る よ う に し て く だ さ い 。）

◆ 営 業 終 了 間 際 に な っ た ら セ ッ ト し た お 酒 を 取 り 外 し て く だ さ い 。

● 営 業 間 際 に な っ た ら 機 械 上 の お 酒 を 外 し て も

機 械 内 部 に 約 一 合 の お 酒 温 め ら れ て い ま す の で 追 加 注 文 で も す ぐ 対 応 で き ま す 。

☆ 営 業 終 了 後 の 作 業 ☆☆ 営 業 終 了 後 の 作 業 ☆☆ 営 業 終 了 後 の 作 業 ☆☆ 営 業 終 了 後 の 作 業 ☆

◆ 機 械 内 に 残 酒 が 残 っ て い ま せ ん か ？

（ お 酒 が 残 っ て い た ら 、 全 部 抜 い て 煮 酒 に 使 っ て く だ さ い 。）

（ お 客 様 に は 絶 対 に 提 供 し な い で く だ さ い 。）

● ① 又 ② は の 要 領 で お 酒 を 抜 い て く だ さ い 。

① 左 右 の ノ ズ ル か ら ② 連 続 し て 中 の お 酒 を

手 動 ボ タ ン で 採 酒 の 要 領 で も

機 械 内 の お 酒 を 抜 け ま す 。

抜 き ま す 。



- 1 -

作 業 終 了 後 の 洗 浄 方 法作 業 終 了 後 の 洗 浄 方 法作 業 終 了 後 の 洗 浄 方 法作 業 終 了 後 の 洗 浄 方 法

（ 毎 日 実 地 し て 下 さ い 。）

◆酒 タ ン ク の 中 等 お 酒 の 通 る 部 分 は ７ ０ ℃ ～ ８ ０ ℃ 位 の お 湯７ ０ ℃ ～ ８ ０ ℃ 位 の お 湯７ ０ ℃ ～ ８ ０ ℃ 位 の お 湯７ ０ ℃ ～ ８ ０ ℃ 位 の お 湯 を

採 酒 の 要 領 で 『 湯 通 し 洗 浄 』『 湯 通 し 洗 浄 』『 湯 通 し 洗 浄 』『 湯 通 し 洗 浄 』 を し ま す 。

◆毎 日 洗 浄 し な い で 使 い 続 け る と 、 カ ビ や 白 濁 の 原 因 と な り ま す 。

●ボ ト ル タ ン ク 内 や 、 キ ャ ッ パ ー も 一 緒 に 洗 浄 し て く だ さ い 。

● こ し 網 は 取 り 外 し

流 水 で 洗 い 流 し て

く だ さ い 。

●キ ャ ッ パ ー も 一 緒 に 洗 浄 し 、 き れ い に 水 気 を ふ き 取 り ま す 。

キ ャ ッ パ ー

●酒 タ ン ク や ノ ズ ル （ 採 酒 口 ） の 洗 浄 も し て く だ さ い 。

☆ 酒 燗 機 の 取 り 扱 い 説 明 書 を よ く ご ら ん く だ さ い 。

◆洗 浄 後 は き れ い に 水 分 を ふ き 取 り 、 機 械 に セ ッ ト し 、 瓶 立 て 口 か ら ゴ ミ が

入 ら な い よ う に 蓋 を し て 、 翌 日 の 営 業 に 備 え て く だ さ い 。

◆毎 夏 場 燗 酒 の 消 費 が 少 な い 時 期 で も “ 毎 日 ” 湯 通 し 洗 浄 を 行 っ て く だ さ い 。

◆洗 浄 後 の 最 初 の お 酒 は 水 っ ぽ い の で 、 コ ツ プ 半 分 位 抜 い て 煮 酒 に お 使 い

く だ さ い 。

◆絶 対 に 水 を ◆拭 き 取 り 作 業 や

か け な い で カ ラ ブ キ 作 業 も

く だ さ い 。 実 地 し て く だ さ い 。

【 こ の 作 業 を 毎 日 行 う こ と に よ り 、 よ り 一 層 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る こ と が で き ま す 。 】【 こ の 作 業 を 毎 日 行 う こ と に よ り 、 よ り 一 層 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る こ と が で き ま す 。 】【 こ の 作 業 を 毎 日 行 う こ と に よ り 、 よ り 一 層 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る こ と が で き ま す 。 】【 こ の 作 業 を 毎 日 行 う こ と に よ り 、 よ り 一 層 美 味 し い お 酒 を 提 供 す る こ と が で き ま す 。 】


